
Kräuterknolle

Die Kräuterknolle wird aus handverlesenen gewaschenen Kartoffeln hergestellt. Mit Kräutern und Meersalz vermengt, abgepackt und
gegart. In der Pfanne kross anbraten. Schmeckt lecker zu gegrilltem Fleisch, jeder Art. Zu Fisch oder einfach als Beilage zu Salat.
Vorzüglich schmeckt unsere Kräuterknolle auch mit Quark, Knoblauchdip, Cocktailsoße oder Chilidip. Wir legen viel Wert auf hohe
Qualität und schonende Verarbeitung, es werden keine Zusatz-, Konservierungs- und Farbstoffe verwendet. Auch Geschmacksverstärker
finden in unseren Produkten keine Anwendung.

Zutaten: Kartoffeln, unraffiniertes Meersalz, 0,1% Kräuter und Gewürze.

Größere Mengen auf Anfrage.

Mengen Artikelnummer

0,5 kg A101

1 kg A102

ohne Konservierungsstoffe

ohne Zusatzstoffe

ohne Geschmacksverstärker

ohne Farbstoffe

Mindestens haltbar: 56 Tage

Lagerung: 3 bis 7 Grad

Kühl, trocken und dunkel lagern

Nach dem Öffnen zügig aufbrauchen

zur Online-Bestellung
Nährwerte pro 100 g

Brennwert 293 kj / 69 kcal

Fett 0,1 g

Fettsäuren (gesättigt) < 0,01 g

Kohlenhydrate 13,7 g

Zucker (gesamt) 1,8 g

Eiweiß 2 g

Salz 0,75 g

https://www.kartoffelverarbeitung-sautter.de/produkte/kraeuterknolle/
https://kartoffelverarbeitung-sautter.de/onlinebestellung/

